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Priplatek za 1/2 porci = 20 K¢é

Patek 29.03.2024

DNESNI NABIDKA

Polévka:

Gulasova
Kufreci vyvar s téstovinou

Hotova jidla

150 g Holandsky rizek, bramborova kaSe A:1a37

150 g Kureci smés po Cinsku, ryze

150 g Veprovy vrabec, zeli, bramborové Spalicky A:1a,3
150 g Hovézi gulas, houskovy knedlik A:1a,3,9

150 g Plnény paprikovy lusk v rajské omacce, houskovy knedlik

150 g Hovézi svickova na smetané, houskovy knedlik A:1a,3,7,9,10
150 g Novopacky drahokam, bramboracky A:1a,3,9,10

150 g Spanélsky ptacek, ryze

150 g Tagliatelle s kufecim masem, smetanou a parmazanem

Velikono¢ni menu:

150 g Smazeny veprovy Fizek z krkovice, bramborovy salat
150 g Smazeny kufreci Fizek, bramborovy salat
150 g PavliSovsky Fizek
150 g Smazeny teleci Fizek, bramborovy salat
1/4 Pe€ena kachna, ¢ervené zeli, houskovy knedlik
1/4 Pecena kachna, ¢ervené zeli, bramborové Spalicky
1/4 Pecena kachna, ¢ervené zeli, mix knedliki

Minutky:

150 g Kureci platek s nivovou omackou

150 g Hajasovy pikantni veprové nudli¢ky (kativ sleh)

150 g Steak z vyzralé veprové krkovice s restovanou cibulkou
120 g Smazeny syr (eidam)

120 g SmazZeny hermelin

150 g Gnocchi s kuFecim masem, Spenatem a smetanou

150 g Salat Coleslaw s kufecimi stripsy

Specialita dne (priprava cca 10 - 20 minut):

150 g Teleci medailonky s peprovou omackou, opecené
brambory ve slupce

0,171/0,331
42 K¢/49 Ké
37 K&/44 K¢

123 K¢
127 K¢
131 K¢
131 K¢
135 K¢
142 K¢
142 K¢
149 K¢
164 K¢

156 K¢
156 K¢
156 K¢
166 K¢
158 K¢
158 K¢
159 K¢

156 K¢
152 K¢
159 K¢
122 K¢
129 K¢
168 K¢
169 K¢

166 K¢

Seznam alergenti k nahlédnuti u obsluhy



